Domaine du

Marie-Laure

Propriéetaire - Récoltant

VIEUX PUITS 06 20 86 59 61

PERSEVERANCE

depuis 1928 ——

Appellation : Méthode Traditionnelle
Cépage : Melon de B / Chardonnay / Cabernet Franc

Sol : Sol silico-argileux et sous-sol de gabbro

Elaboration : Elevée en méthode traditionnelle, cette 1
cuvée (Elevée a mois sur lattes) est élaborée a partir de
(assemblage de 3 cépages. Elle unit la fraicheur du Melon
de B, l'élegance du Chardonnay et la vivacité du Cabernet

Franc.

Conseil de dégustation :

Cet effervescent a la robe or pale et aux veflets dorés
possede un nez fruité et vanillé. L'attaque en bouche
dégage une belle complexité et une belle fraicheur
aromatique structurée par des bulles fines, délicates et

intense.

Accord mets et vin :
Ce vin se déqustera tres bien a ['apéritif ou avec un dessert

aussi bien chocolaté que fruité.

Servir : 9-11°



